
Коммерческое предложение от 05.04.2025

Наименование товара: Термоусадочный танк Foodatlas ST-6050

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/termousadochnoe-oborudovanie/_foodatlas_st_6050

Описание

Термоусадочный танк Foodatlas ST-6050 используется на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания и торговли для усадки упаковки различных пищевых продуктов путем 
кратковременного опускания в камеру с горячей водой после первичной обработки в вакуумном 
упаковщике. Модель оснащена рабочей камерой прямоугольного сечения, трубчатым 
электронагревателем (ТЭНом), подвижной платформой с электроприводом, крышкой с 2 рукоятками 
и выносной панелью управления. Корпус выполнен из стали с антикоррозийным покрытием, 
упаковка – деревянная обрешетка.

Особенности: 

Режимы работы: 
Ручной
Автоматический

Регулировка температуры нагрева воды
Регулировка длительности цикла
Цифровая индикация параметров
Кнопка аварийной остановки

https://prom-katalog.ru/catalog/termousadochnoe-oborudovanie/_foodatlas_st_6050


Простое управления благодаря интуитивно понятному интерфейсу
Колеса для удобства транспортировки
Качественные материалы и комплектующие для длительной эксплуатации
Упаковочный материал: специализированные вакуумные пакеты из термоусадочной пленки
Климатическое исполнение: УХЛ 4.2. по ГОСТ 15150-69
Эргономичный дизайн

Дополнительные характеристики:

Диапазон рабочей температуры: от 0 до 99 °С
Диапазон заданной длительности: от 0 до 99 с
Средний срок эксплуатации: 2 г.
Максимальная нагрузка на платформу: 50 кг
Объем камеры: 150 л
Глубина погружения платформы: 330 мм

Характеристики

Напряжение 380 В 

Мощность 15 кВт 

Ширина 850 мм 

Глубина 750 мм 

Высота 1090 мм 

Вес (без упаковки) 100 кг 

Тип полуавтоматический 

Страна-производитель Китай 

Установка напольная 

Размеры камеры (ШxГxВ) 600х500х500 мм 

Бренд Foodatlas 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


